


Remplissez les cases avec les infos demandées

Nom Prénom

Mail

Téléphone Date de départ

Port de départ

Nombre d’adultes et d’enfants ( - de 7 ans ) 

Nom du bateau
le menu type proposé correspond à un budget de 

50 € / jour / personne.
En dessous de 5 personnes le budget est de 60 € / personne

il faudra compter un menu supplémentaire 

pour votre skipper.
Il n’y a pas de tarif enfant, nous adaptons les repas avec 

des plats faits maison

/ Parce que ce sont vos vacances, 
nous nous chargeons des contraintes annexes.

/ Plus de soucis d’approvisionnement, 
tout sera à bord lors de votre arrivée.

nous avons sélectionné des produits de grandes qualités 
auprès d’artisans locaux. 

/ C’est un voyage culinaire au sein de votre croisière. 

/ Les menus proposés sont composés de spécialités locales 
et de plats cuisinés « comme à la maison » 

( mis sous vide, juste à réchauffer )

à base de produits frais et saisonniers. 

/ Tout est pensé pour votre semaine, boissons, épicerie 
et produits d’entretien inclus.

( Hors vins, alcools et bières )



menu type 

Canistrelli salés
Crackers maison

Tartinables maison :
Caviars de légumes, 
Tapenade, rillettes

INCLUS DANS VOTRE AVITAILLEMENT
le menu type, les goûters et les apéritifs

Tout le necessaire pour votre semaine : épicerie, produits d’entretien, boissons *

Cake au citron
Marbré

quartre quarts maison
confitures
miel corse

Brioche
boissons chaudes

jus de fruits
Canistrelli

Sablés maison

Boissons

Eau 1,5l / jour / pers.
 jus de fruits

Softs

* Quantités incluses

Risotto citron safran
Entremet citron

salade verte
Framboisine

salade composée
fromages et fruits de saison

salade composée
Cake citron

Salade de tomates romesco
cannelés châtaigne

Pâtes
Crumble de fruits

Tarte pêche romarin citron

Pastizzu

Crumble de légumes
Salade de fruits

Charcuterie et Salade
Fromages et fruits de saison

ratatouille
Fondant au chocolat

gratin de pdt à la tomme corse 
Tiramisu / Tiramisu framboise



Vous pouvez compléter votre avitaillement avec des suppléments
dans la liste de courses jointe

Le devis définitif vous sera alors transmis
une fois votre liste complétée.

Pour toutes demandes particulières
( Allergies, Végétarien, anniversaires ... )

n’hésitez pas à me contacter

clause de révision des prix
L’entreprise se garde le droit de modifier les tarifs : nos prix seront révisables 
en fonction de l’augmentation des prix des matières premières, de l’energie, du 

transport et des matériaux.
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